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(57) Abstract: The invention concerns a 
nozzle (1) adaptable to the steam outlet of 
a coffee machine designed to froth a liquid, 
said nozzle is made in one single piece and 
comprises: an opening (3) for steam supply, 
a restriction (4) in the extension of said 
opening; and a flared zone (5) in the axis of 
said restriction and said opening providing 
an outlet for the liquid, having a cross-section 
substantially equal to the cross-section of the 
opening; and perpendicular to the opening a 
conduit (2) for supply of the liquid and an air 
inlet (40). 

(57) Abrege : La prSsente invention concerne 
un embout ( 1) adaptable a la sortie vapeur d'une 
machine a cafe" a mousser un liquide, le dit em- 
bout est en une seule piece et comprend : - une 
embouchure (3) pour rarrivee de vapeur, - un 
e"tranglement (4) dans le prolongement de ladite 
embouchure, - et une zone elargie (5) dans Taxe 
dudit etranglement et de ladite embouchure per- 
mettant la sortie du liquide, de section sensible- 
ment 6gale a la section de T embouchure et - per- 
pendiculairement a T embouchure un conduit (2) 
pour rarrivee du liquide et une entree d'air (40). 
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Embout adaptable a la sortie vapeur d'une machine a cafe. 

La presente invention concerne un embout adaptable a la 
sortie vapeur d'une machine a cafe. 

II est connu dans le domaine des machines k caf6 des 
dispositifs pour emulsionner un melange de vapeur, d'air 
et de lait pour faire des cappuccinos. La demande de 
brevet WO 00/16674 concerne un tel dispositif . 
L' inconvenient de ce syst&rne est qu'il est difficile de 
maintenir de bonnes conditions d' hygiene, en raison de 
1 ' utilisation de lait qui est un liquide gras, qui reste 
coll6 audit dispositif et conduit a des odeurs et des 
developpements bacteriologiques . II est done obligatoire 
avec ce systeme pour assurer de bonnes conditions 
d' hygiene lors de son utilisation, d'effectuer 
reguli&rement un nettoyage . II f aut en outre noter que ce 
systeme consiste en une pluralite de pieces qu'il faut 
demonter pour en assurer un nettoyage efficace. Ceci 
n6cessite done une perte de temps pour I'utilisateur. Le 
brevet 57 38 002 concerne egalement un dispositif pour. 
6mulsionner un melange de vapeur, d'air et de lait. Comme 
pour le dispositif precedent, il y a de nombreuses pieces 
pour lesquelles il faut envisager un nettoyage regulier. 

Le but de la presente invention est de mettre au point un 
dispositif permettant de faire des cappuccinos sans les 
inconvenients mentionnes ci-dessus. Le but general est 
soit d' avoir un dispositif auto-nettoyant , soit un 
dispositif jetable, au moins apres une journee 
d' utilisation. La presente invention prend en compte la 
seconde alternative . 

La presente invention concerne un embout adaptable a la 
sortie vapeur d'une machine a cafe destine a mousser un 
liquide, ledit embout est en une seule piece et comprend 
- une embouchure pour l'arrivee de vapeur, 
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- un etranglement dans le prolongement de ladite 
embouchure, 

- et une zone 61argie dans l'axe dudit etranglement et de 
ladite embouchure permettant la sortie du liquide, de 

5 section sensiblement egale a la section de 1 1 embouchure 
et 

- sensiblement perpendiculaire ct 1' embouchure un conduit 
pour l'arrivee du liquide et une entree d'air. 

10 S'agissant de 1' entree d'air, il existe diff6rentes 

solutions possibles. L'une des solutions, reside en ce 
que 1' entree d'air se trouve sur le conduit pour 
l'arrivee de liquide. Par exemple, sous forme de trou ou 
de fente sur ledit conduit. La seconde solution reside en 

15 ce que 1 ' entr6e d'air consiste en un conduit debouchant 
dans le conduit pour 1 ' arrivee de liquide de maniere 
sensiblement perpendiculaire. La hauteur de ce conduit 
ainsi que son diametre ne sont pas critiques. De 
preference, la hauteur de ce conduit est sup6rieure a la 

20 hauteur de 1 ' embouchure de vapeur. Le diametre interieur 
du conduit est de preference Equivalent au diametre 
int6rieur du conduit pour l'arrivee de liquide. 

De maniere pref 6rentielle le liquide utilise est du lait. 
25 L'int6ret de ce systeme est qu'il est simple et done de 
cout peu eleve, ce qui perraet de • 1 ' utiliser pendant la 
journee et de le jeter apres qiielques utilisations pour 
le remplacer le lendemain par un nouvel embout. 

30 On place 1' embout a la sortie vapeur de la machine et il 
est pret pour son utilisation qui sera explicitee ci- 
dessous. On place sur le conduit pour l'arrivee du 
liquide un tube- pour 1' aspiration dudit liquide. Ce tube 
est destine ci Stre plonge dans le liquide k mousser. Ce 

35 tube est de preference une simple paille, de longueur 

permettant d'atteindre le recipient contenant le liquide. 
Lorsqu'on souhaite preparer un cappuccino, on immerge la 
paille dans le lait et la vapeur d'eau arrivant par 
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1 1 embouchure de 1' embout cree une depression dans ladite 
embouchure, ce qui cree un phenomene d f aspiration du lait 
dans ladite paille. 

5 La zone 61argie de 1' embout comprend un moyen pour casser 
ou eclat er le jet. Ce moyen a de preference la forme d'un 
accent circonflexe, mais peut aussi etre tout moyen 
faisant eclater le jet. La fonction de ce moyen est 
d'eviter que le jet arrive direct ement sur la sortie, 
10 pour bien canaliser ledit jet, de mani^re a ce qu'il 
sorte de 1 1 embout en 6vitant toute 6claboussure . 

La zone elargie se resserre vers la sortie du liquide et 
comprend une zone de stabilisation. Cette zone de 
15 stabilisation se pr£sente sous la forme d'une partie 

cylindrique de certaine hauteur dans ladite zone elargie. 

L T embout selon l f invention peut etre fabrique en 
n'importe quel materiau. De preference, il est en un 
materiau plastique compatible dans le domaine 
alimentaire. La pidce est de preference injectee, par 
exemple en polypropylene. Mais , on pourrait aussi 
envisager un emboiit en inox ou autre matiere metallique. 
II est important selon 1' invention que l 1 embout soit en 
une seule pi£ce, d'une part pour de raisons de cout et 
d r autre part pour eviter que ladite piece ait des zones 
pouvant potent iellement former des niches de dep6t de 
lait. Ceci permettra de pouvoir quand m§me utiliser ledit 
embout pendant une journ6e sans aucun risque de 
contamination bact6rienne . 

v • 



20 



25 



30 



Dans une forme de realisation prefer6e, pour les machines 
a cafe du commerce, on considere un conduit d f arriv^.e . de 
liquide ayant un diametre interieur de 1 1 ordre de 1 a 3 
35 mm et une embouchure d'arrivee de vapeur ayant un 
diametre int6rieur de 1 1 ordre de 10 ci 15 mm. 
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Dans cette forme de realisation, la zone d 1 etranglement 
et la zone de stabilisation ont un diametre interieur de 
l'ordre de 2 a 4 mm. La partie cylindrique de la zone de 
stabilisation a une hauteur d ? environ 4 a 20 mm. De 
5 preference le diametre est de 3 mm et la hauteur de 9 a 
12 mm. 

II est bien entendu que les dimensions donn§es ci-dessus 
peuvent varier selon la machine et le debit de vapeur 
10 considere. 

La suite de la description est faite en relation avec les 
dessins, dans lesquels 

15 Fig. 1 est une representation en perspective de 1 1 embout 
selon 1 ' invention, 

Fig. 2 est une representation en perspective de 1' embout 
ouvert, 

20 

Fig. 3 est une representation de 1 T embout ouvert pour 
l f explication de son f onctionnement , 

Fig. 4 est une representation en perspective de 1' embout 
25 ouvert dans une seconde forme de realisation et 

Fig. 5 est une representation en perspective de l 1 embout 
de la figure 4, pour bien voir qu'il est en une seule 
pi6ce . 

30 

L' embout (1) selon l 1 invention comprend un conduit (2) 
pour 1 1 arrivee du liquide et une entree d'air (40), une 
embouchure (3) pour 1' arrivee de vapeur , un etranglement 
(4) et une zone 61argie (5) permettant la sortie du 
35 liquide en (6). On voit bien sur la figure que 1 ' embout 
en form§ de deux coques (7,8): ces deux coques sont 
fabriquees par injection et soudees par ultra-son par 
exemple ou par tout autre moyen de soudage connu dans la 
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technique le long de la ligne (9) . II est egalement 
possible que les deux coques se rabattent l'une sur 
1' autre de maniere a garantir une bonne etancheite, selon 
des moyens connus dans la technique. 

5 

La figure 2 permet de mieux mettre en evidence 
l'interieur de l'embout. Les memes elements de la figure 
1 ont et6 af f ectes des memes references . On voit bien sur 
cette figure le moyen (10) pour casser le jet de liquide 
10 et la zone de stabilisation (11) ayant la forme 

cylindrique de hauteur comprise entre 5 et 8 mm. La 
hauteur totale de 1 1 embout dans cette forme de 
realisation est d 1 environ 40 mm. 

15 La figure 3 permet de comprendre 1 1 utilisation de 

l f embout selon l 1 invention. L 1 embout (1) est dispose sur 
la sortie vapeur (12) d'une machine a cafe. On place 
ensuite une paille (15) sur le conduit (2). Lorqu'on 
souhaite faire un cappuccino la vapeur d'eau arrive selon 

20 la fleche (14) dans le conduit (13) et cree une 

depression dans la zone (18) , ce qui a pour effet de 
faire monter le lait selon la direction (16) dans la 
paille vers l 1 embout selon l 1 invention. La mousse est 
formee dans la zone (17) , le jet est cass<§ par 1 r element 

25 (10) et le lait mousse sort par la sortie (6) . On peut 
atteindre avec l'embout un moussage de 100 % et le lait 
sort £ une temperature d' environ 60 °C. 

L 1 embout (20) dans la seconde forme de realisation des 
30 figures 4 et 5, comprend un conduit (21) pour 1 1 arrivee 

de liquide, une embouchure (22) pour 1' arrivee de vapeur, 
un etranglement (23) et une zone elargie (24) permettant 
la sortie du liquide en (25) . On voit bien sur la figure 
5 que l'embout est form6 de deux coques (30,31). Le moyen 
35 (26) permet de casser le jet de liquide et la zone de 

stabilisation (27) ayant la forme cylindrique permet une 
sortie stabilisee du jet de liquide. Par rapport & la 
version prec§dente, l'embout comprend en outre un conduit 
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(28) permettant 1' entree d'air dans le conduit (21) . Ce 
conduit (28) comprend un bouchon (29) avec une ouverture 
(30) pour permettre I*' entree d'air. Lors de 1 ' utilisation 
, le bouchon est dispose sur le conduit (28) . On voit 
5 bien sur la figure 5, que 1 1 embout est en une seule piece 
et que les deux coques (30,31) sont relives par deux 
liens (32) . Lorsqu'on veut utiliser 1 ? embout, il suffit 
de rabattre la coque (31) sur la coque (30) : le systfeme 
connu de jointure permet de garantir une bonne etancheite 
10 de 1 1 embout . 

Le mode de f onctionnement est similaire a celui des 

figures prec^dentes. L' embout (20) est dispose par 

1' embouchure (22) sur la sortie vapeur (non representee) 

15 d'une machine & cafe. On place ensuite une paille (non 

representee) sur le conduit (2i) - Lorqu'on souhaite faire 
un cappuccino la vapeur d'eau arrive selon la fleche (33) 
et cr6e une depression dans la zone (34) , ce qui a pour 
effet de faire monter le lait dans la paille vers 

20 l f embout selon 1' invention. La mousse est formee dans la 
zone (35) , le jet est cass6 par I'element (26) et le lait 
mousse sort par la sortie (25) . On peut atteindre avec 
l'embout un moussage «de 100 % et le lait sort a une 
temperature d' environ 60 °C. 

25 

L'interet de cet embout est qu'il est bon march6 : on 
peut done le jeter apr£s quelques utilisations dans la 
journee. II est en une seule piece et compatible avec 
toutes les pailles du commerce, Le risque de 
30 contamination est reduit, car on ne le lave pas. 
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Revendications . 

1) Embout adaptable k la sortie vapeur d'une machine a 
cafe destine a mousser un liquide, 

5 ledit embout est en une seule piece et comprend 

- une embouchure pour 1 1 arrivee de vapeur, 

- un etranglement dans le prolongement de ladite 
embouchure, 

- et une zone elargie dans I'axe dudit etranglement et de 
10 ladite embouchure permettant la sortie du liquide, de 

section sensiblement egale a la section de 1 ? embouchure 
et 

- sensiblement perpendiculaire a 1' embouchure un conduit 
pour l f arrivee du liquide et une entree d'air. 

15 

2) Embout selon la revendication 1, caracterise en ce que 
I 1 entree d'air se trouve sur le conduit pour 1 1 arrivee de 
liquide . 

20 3) Embout selon la revendication 1, caracterise en ce que 
1 1 entree d'air consiste en un conduit debouchant dans le 
conduit pour l'arriv6e de liquide de maniere sensiblement 
perpendiculaire . 

25 4) Embout selon l'une des revendications 1 a 3, 

' caracterise en ce que le conduit pour l 1 arrivee du 
liquide permet la mise en place d'un tube pour 
1 T aspiration dudit liquide . 

30 5) Embout selon l'une des revendications 1 a 4, 

caracterise en ce que la zone elargie comprend un moyen 
pour casser le jet du liquide. 

6) Embout selon l'une des revendications 1 a 5, 
35 caracterise en ce que la zone elargie comprend a sa 
sortie une zone de stabilisation. 
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7) Embout selon l'une des revendications 1 a 6, 
caracterise en ce que 1 1 embout est injecte en un materiau 
plastique compatible dans le domaine alimentaire . 

5 8) Embout selon l'une des revendications 1 a 7, 

caracterise en ce que le conduit d'arrivee de liquide et 
d'air a un diametre interieur de l'ordre de 1 a 3 mm et 
1' embouchure d'arrivee de vapeur a un diametre int6rieur 
de l'ordre de 10 a 15 mm. 

10 

9) Embout selon l'une des revendications 1 a 8, 
caracterise en ce que 1 ' etranglement et le zone de 
stabilisation ont un diametre de l T ordre de 2 a 4 mm. 

15 10) Embout selon l'une quelconque des revendications 1 & 
9, caracteris§ en ce que la zone de stabilisation est une 
partie cylindrique d'une hauteur d T environ 4 a 20 mm. 



